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VISTO el Expediente N° 827-0213/07, y

CONSIDERANDO:

Que por el citado Expediente la Secretaria de Posgrado framita la
aprobacion del curso de Doctorado denominado "Actividad de agua y conservacion
de alimentos: prediccidn, calculo y determinacion experimental”.

Que a través de la Resolucion (CS) N° 283/05, se aprueba el
Reglamento de Cursos y Seminarios de Posgrado de la Universidad Nacional de
Quilmes.

Que el menciohadc curso constituye un aporte relevante a la
formacion de posgrado en las especialidades involucradas.

Que los antecedentes academicos y profesionales de los docentes a
cargo del dictado del mismo, garantizan calidad y solvencia en el desarroilo de los
contenidos especificados. ‘

Que la evaluacion del citado curso ha cumplido con los requisitos
estipulados en el Art. 6° del Reglamento de Cursos y Seminarios de Posgrado de

esta Casa de Altos Estudios.
Que la presente se dicta en virtud de las atribuciones conferidas al

Rector por el Art. 72° del Estatuto Universitario.

Por ello,

EL. RECTOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE QUILMES
RESUELVE:
ARTICULO 12 Aprobar el dictado del curso de Doctorado denominado "Actividad de
agua y conservacion de alimentos: prediccion, calculo y determinacion
experimental", cuyo programa y caracteristicas generales se detallan en e Anexo |
de la presente resolucion.
ARTICULO 2° Designar como docente expositor para el dictado del curso a la Dra.

Maria Lucia Pollio.
ARTICULO 3% Disponer que el curso tendra una duracion total de 30 horas y que se

podra dictar hasta el ciclo lectivo 2009.
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ARTICULO 4% Establecer un cupo maximo de 15 alumnos. En el caso que los

postulantes excedan esa cifra, el docente a cargo realizard la seleccion
correspondiente.

ARTICULO 5° Registrese, practiquense las comunicaciones de estilo y archivese.

RESOLUCION (R) N°:
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Anexo |

Titulo del Cursc de Doctorado: "Actividad de agua y conservacion de alimentos:

prediccion, calculo y determinacion experimental”.

Lugar de Realizacion: Universidad Nacional de Quilmes - Sede Varela.

Docente Expositor; Dra. Maria Lucia Pollio.

Carga horaria: 30 hs.

Fecha de realizacién: afto 2007 con aprobacion hasta el ciclo lective 2009.

Destinatarios: graduados en Tecnologia de Alimentos, Ingenieria en Alimentos,
ingenieria Quimica, Quimica, Biclogia, Bioguimica, Biotecnologia y carreras

afines.

Obietivos: La actividad de agua es un parametro muy importante de los alimentos
manufacturados ya que su vida util depende del valor del mismo. La actividad
de agua controla la velocidad de las reacciones de deterioro que sufren los
alimentos durante el almacenamiento permitiendo asi asegurar su estabilidad y
calidad, La actividad de agua es un parametro que se puede medir pero tambien
predecir. El objetivo del curso es que los alumnos adquieran conocimientos
teodricos sobre el significado y control de la actividad de agua en alimentos asi
como de las formas para predecirla y los diferentes métodos de medicion. Ei
curso permitira profundizar los conocimientos adquiridos en la carrera de grado a
fos alumnos del area alimentos v adquirir otros conocimientos a profesionales de
areas relacionadas. También, los profesionales relacionados con la industria
alimenticia tendran informacion acerca de como predecir la actividad de agua de
nuevos productos a fin de modificar la formulacion para asegurar su futura
estabilidad. Durante el curso se medira la actividad de agua de diversos alimentos
y se resalveran problemas sobre prediccion de la misma en sistemas modelo y

alimentos, de grado variable de complejidad.
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Contenidos:

Unidad 1:
Definicion fisico-quimica de la actividad de agua. Importancia en alimentos.

Utilidad de la actividad de agua para predecir vida Ofil en alimentos. Relacidn
entre actividad de agua y reacciones de deterioro.

Unidad 2:

isotermas de adsorcion de agua. Aplicaciones. Efecto de la iemperatura.
Determinacion, ajuste matematico, fuentes bibliograficas de isotermas de
alimentos.

Unidad 3:

Prediccion de actividad de agua. Conceptos basicos. Prediccion de la actividad
de agua de soluciones de electrolitos y no-electrolitos. Ley de Raoult: exactitud
y rango de validez. Modelos termodinamicos rigurosos: ecuacion de Bromley y
Pitzer. Ecuacion de Norrish.

Unidad 4:

Modelos empiricos y semiempiricos de aplicacion en alimentos. Ecuaciones
para multicomponentes. Efecto de no-solutos.

Unidad 5:

Métodos de medicidn de actividad de agua. Equipos de medicién.

/ﬂ Bibliografia:

+ Introduccion a la ingenieria de los alimentos.
R. P. Singh, D. R. Heldman.
Editorial Acribia, Espafia 19988.

» Principles of Food Science. Part II: Physical Principles of Food Preservation.
M. Karel, O. R. Fennema, D. Lund.
Marcel Dekker Inc., USA 1975,

» Reprints relativos al tema.

Metodologia: Tedrico-practico
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Modalidad: Presencial

Requisitos de asistencia: Asistencia al 80 % del total de las clases.

Evaluacion: Examen Final.

Cerificacién: Certificados de Asistencia y Aprobacion otorgados por la

Universidad Nacional de Quiimes.

Cupo maximo: 15 alumnos.

Arancel:
Arancel general de $ 150.-
Los egresados de la Universidad estan exentos del pago.

Presupuesto:
La realizacion del curso quedara sujeta a que la recaudacion de fondos garantice

la cobertura de su presupuesto.

Requerimientos:
El curriculo del docente consta de fs. 8 a 34 del Expediente N° 827-0213/07.
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