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Tipo de asignatura: Teorico-practica

Objetivos:

- Que el estudiante identifique los elementos patrimoniales capaces de convertirse en
recursos turisticos

- Brindar las herramientas basicas para transformar los recursos en productos turisticos
en funcidn de un segmento especifico de! mercado

- Reconocer los riesgos que un inadecuado manejo del turisme ocasiona en la poblacién
local y sobre los recursos, con el objeto de lograr el desarrollo sostenibie del drea o
region gue los contiene

- Que le estudiante adquiera las herramientas basicas para reconvertir el patrimonio
arquitectonico en establecimientos de alojamiento hotelero y extrahotelero

- Brindar los conocimientos basicos para transformar el patrimonio intangible en un

producto para el turismao,

Unidades tematicas:

UNIDAD 1: Concepto v clasificacién del patrimonio. Patrimonio cultural, caracteristicas vy

clasificacion. El patrimonio natural: Distintas figuras de proteccion. Concepto de parques
nacionales y reservas con fines especificos. Los recursos culiurales en dreas naturales.
Patrimonio de la humanidad. Usos sociales del patrimonio. Organismos nacionales e
internacionales relacionados con la preservacion del patrimonio.
Bibliografia:
- El patrimonio histérico y arqueoldgico: valor y uso. Ballart, J., Editorial Ariel, Barcelona,
1997



- El turismo en Argentina. Del balneario al campo. Schiiiter, R. C.LE.T., Buenos Aires
2003; capitulos Il y V

UNIDAD 2: Patrimonie y turismo. Recursos, oferta y producto. Caracteristicas del patrimonio

como recurso turistico. Aspectes econdmicos de la preservacion. Coordinacion del interés
privado y el interés puiblico. Dimensién socicecondmica del turismo cultural. Gestion de los
sitios y de los flujos de visitantes. Rentabilidad cultural el turismo cultural de los museos.
Atracciones turistico-culturales y niveles de funcionalidad turistica La transformacion del
patrimonio cultural en facilidades para los turistas. La creacién de atracciones culturales: el
riesgo de Disneyficacion,
Bibliografia:

- Turismo cultural y desarrolio sostenible. Analisis de areas patrimoniales. Cebrian

Abellan (Coordinador). Universidad de Murcia 2001.

UNIDAD 3: Gestion sostenible del patrimonio. Concepto. Ambiente, turismo y desarrollo

sostenible. Turismo sostenible, comunidad focal y competencias para el desarrollo. La
Conferencia de Rio y la Agenda 21 Para el Desarrollo Sostenible. Capacidad de carga.
Cédigos de conducta ambiental. La actividad turistica patrimonial en la organizacién del
territorio. interpretacion def paisaje.
Bibliografia:
- Turismo. Una perspectiva empresarial. Schilter, R. y Winter, G., CIET, Buenos Aires
2003. Capitulo 8.
- El turismo en Argentina. Del balneario al campo. Schliiter, R. C.I.LE.T., Buenos Alres
2003; capitulo VII.

Unidad 4: El marketing turistico del patrimonio. Importancia del marketing para la gestion

del patrimonio. La calidad como elemento diferenciador del producte furismo de patrimonio.
Estrategias de precio y su importancia como instrumento de gestién. Las nuevas tecnologias y
su funcién en la distribucién. Estrategias de promocion para dar a conocer el producto.
Bibliografia:

- WWWw.naya.org.ar

- WWW.UNESCo.0rg

- www.pasosonline.org

UNIDAD 5: El patrimonio intangible. Concepto. Folklore y turismo. Musica urbana: el tango

como imagen de una ciudad. Gestién de las festividades populares como atraccion turistica,
Las danzas como representacion de la identidad nacional. Utilizacién del idioma para crear una
imagen de destino. Artesanias y turismo.

Bibliografia:

- www.naya.org.ar



- WWW.UNESCO.0Ig

- www.pasosoniine.org

UNIDAD 6: El restaurante como escenario gastrondmico. La gastronomia como patrimonio

cultural [inJtangible. La gastronomia étnica como producto turistico. Las rutas gastrondmicas y
su diferenciacién de las rutas alimentarias. Método para la construccion de rutas y circuitos
gastrondmicos. Escenarios gastronémicos plblicos y privados, rurales v urbanos. Del turista
que se alimenta al turista que busca comida. La restauracion comercial y la restauracién
institucional. Las filosofias orientales y su relacién con ia neo-restauracion. Bares, restaurantes
y confiterias con fradicion. Los escenarios gastrondmicaos come patrimonio histérico cultural.
Bibliografia:
- www.ciet.org.ar/revistadigital/complilacion gastronomia

- www.pasosonkine.org

UNIDAD 7: Fiestas, festividades y creencias religiosas. Concepto de fiesta y clasificacion.

Las ecofiestas en |a sociedad moderna. Las festividades religiosas en funcién de las principales
creencias actuaies. Concepto y funcidén del ayuno. Gestién de la gastronomia religiosa en el
turismo. La gastronomia como componente esencial de ias festividades. Las fiestas de las
colectividades como atraccion turistica.

Bibliografia:

- WWW.Naya.org.ar

- www.pasosoniine.org

Bibliografia obligatoria:

- El patrimonio historico y arqueoidgico: valor y uso. Ballart, J., Editorial Ariel, Barcelona
1997

- El turismo en Argentina. Del balnearic al campo. Schiiiter, R. C.L.LE.T., Buenos Aires 2003
Capitulos 3,5y 7.

- Turismo cultural y desarrollo sostenible. Andlisis de areas patrimoniales. Cebrian
Abellan (Coordinador). Universidad de Murcia 2001

- Turismo. Una perspectiva empresariai. Schiliter, R. y Winter, G., CIET, Buenos Aires 2003.
Capitulo 8.

Bibliografia ampliatoria:

- El tango y sus circunstancias. Assungdo, F. Editorial El Ateneo, Buenos Aires 1998

- Fiestas sagradas. Sus origenes, ritos y significado que perviven en la tradicidon de los pueblos.
Callejo, J. EDAF, Madrid 1999



- Gastronomia y turismo. Cuitura al plato, Lacanau, G. y Norrild, J. (Coordinadoras) Ciet,
Buenos Aires 2003
- Turismo y Patrimonio Gastronémico. Schiiiter, R. Ciet, Buenos Aires 2003

Modalidad de dictado: Curso presencial que constara de clases teéricas, trabajos practicos y

trabajo de campo.

Evaluacion:
- Se evaluara constantemente ia participacién en clase que serd considerada a partir de las
siguientes dimensiones: capacidad de andlisis, claridad, actitud y frecuencia en las

intervenciones.

- Para aprobar la materia serd requisito realizar un parcial individual domiciliario, haber
presentado un trabajo practico grupal y haber aprobado un parcial integrador al final del curso.
En las dos primeras instancias habrd un recuperatorio si el estudiante no obtiene la nota

minima de aprobacién que es cuatro (4).




