UNIVERSIDAD NACIONAL DE QUILMES

Quilmes, 28 de septiembre de 1999
VISTO, el Expediente N° 827-0120/99, y

CONSIDERANDO:

Que es necesario establecer un sistema de créditos por curso que
reemplace al basado en nimero de horas por curso.

Que por Resolucion del Consejo Departamental N° 22 se aprobé el
sistema de créditos basado en horas en el Plan de Estudic de la Carrera de
Ingenieria en Alimentos.

Que la Comision de Asuntos Académicos, Evaluacidon de
Antecedentes y Posgrado del Consejo Superior, ha emitido despacho con criterio
favorable.

Por elio,
EL CONSEJO SUPERIOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE QUILMES
RESUELVE:
ARTICULO 1% Aprobar las asignacion de créditos a las asignaturas de la Carrera
de ingenieria en Alimentos, que se detallan en el anexo | de la presente
resolucién
ARTICULO 2% Registrese, practiqguense las comunicaciones de estilo y
archivese.
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE QUILMES

ANEXO |

4. CURSOS OBLIGATORIOS

MATERIA HORAS CREDITOS
4.1.1 | Quimica agroindustrial 72 8
4.1.2 | Fermentaciones industriales para alimenios 108 12
4.1.3{ Termodinamica 108 12
4.1.4 | Fendmenos de Transporie 72 8
4.1.5| Gestion de Calidad 108 12
4.1.6 | Estadistica para Ingenieros 108 12
4.1.7 | Operaciones Unitarias 108 12
4.18 | Procesos Unitarios , 144 16
4.1.9| Tecnologia de Alimenios 144 ) 16
4.1.10 i Preservacion de Alimentos 144 16
4.1.11 | Higiene y Seguridad Industrial 72 8
4.1.12 | Andlisis de Alimentos y Bromatologia 144 16
1.332 148
5§ NUCLEO DE ORIENTACION
5.1 ORIENTACION PRODUCCION Y CALIDAD

CURSO HORAS CREDITOS

5.1.1 | Lacteos 40 4
5.1.2! Carnes y derivados 40 4
5.1.3 | Grasas, aceites y derivados 40 4
5.1.4! Ceresles v derivados 40 4
5.1.5 Bebidas alcohdlicas 40 4
5.1.6 | Bebidas sin alcohol 30 3
5.1.7 | Alimentos dietéticos 30 3
5.1.8 | Alimentos azucarados 30 3
5.1.9| Aditivos alimentarios 30 3
5.1.10] Legisiacion alimentaria 30 3
5.1.11 | Toxicologia de alimentos 30 3
5.1.12 | Materiales para uso alimentario 30 3
5.1.13} Productos fruti-horticolas 40 4
5.1.14 Envases y envasados 40 4
5.1.15 | Evaluacion sensorial 30 3
5.1.16 | Fundamentos Bioguimicos y Fisiologicos de 72 8

la Alimentacion

5.1.17 | Fundamentos de las separaciones fisicas 20 2
5.1.18 | Modelado de reactores biolégicos 20 2
5.1.191{ Seminarios 10 1
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5.2 ORIENTACION INGENIERIA DE PROCESOS

5.2.1 | Investigacion operativa 72 8
5.2.2 | Control estadistico de procesos 72 8
5.2.3 | Modelizacidn y métodos numeéricos 72 8
5.2.4 | Simulacion de procesos 72 8
5.2.5|Biorreaclores 72 8
5.2.6 | Ingenieria de la energia 72 8
5.2.7 | Control automatico | 108 12
5.2.8 | Controi automatico i 108 12
5.2.9 | Seminarios 10 1

6 NUCLEO DE ASIGNATURAS COMPLEMENTARIAS

6.1.1 | Formulacion y evaluacion de proyectos 72 8
6.1.2 | Servicios de planta 72 8
6.1.3| Economia 72 8
6.1.4 ] Ingenieria Ambiental 72 8
6.1.5 | Instalaciones Industriales 72 8
6.1.6 | Gestiéon de costos 72 8
6.1.7 | Organizacion Industrial 72 8
8.1.8 | Etica Profesional 72 8
6.1.9| Elementos de maquina 40 4
Minimo del Ciclo Profesional 2.124 236
7. TRABAJO FINAL 200 22
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